
 ４月のオマケは、バァバの漬物です！何が届くかはお楽しみ。防
腐剤等無添加ですので、お早めにお召し上がり下さい。暖かい陽気
は嬉しいですが、花粉が大変な方も多いようですね、症状が重い方
はお大事になさって下さい。それでは、今後ともよろしくお願いい
たします。 
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ホームページ ： http://www.kanaya-farm.jp/  

Ｅメール   ： info@kanaya-farm.jp  

２０１８年４月１日 日々の農作業の様子や地域の情報は、下記フェイスブックページ 

“有機栽培米の金谷農場”で発信中です！ 

     https://www.facebook.com/kanayafarm.jp 
金谷 武志 

天ぷらやフキ味噌が最高なフ
キノトウも食べ頃を過ぎ
（笑）、農道にはツクシが
ニョキニョキ。３月の始めは
凍み渡りで雪原を走り回って
たのが嘘のようです。 

 

種籾の選別。大き
くて重い、充実し
た籾だけを種とし
て使います。 

農薬は使わず、
６０℃のお湯に
漬けて種籾を殺
菌。温度が高す
ぎたり長く漬け
すぎると芽が出
なくなってしま
うので要注意～。 

 春がやってきました！雪解けが遅くなるのを心配しましたが、
３月は暖かい陽気が続き、田んぼや苗場の雪も無事に消え、畦
や農道にはフキノトウやツクシが顔を出し、世界が色を取り戻
した感じです。なんだか気持ちもウキウキしてきますね。それ
にしても、よほど暖かかったのか、高田公園の桜が３月中に開
花してしまいました。例年より１０日程早く、これにはビック
リ！今年はどんな天気になるのかなー。雪が解けたと思ったら、
あと１ヶ月ちょっとで田植え、雪国の春は短く、田植えまで全
力フル回転で頑張りまっす。 

種籾の浸種も開始しました。酸素
を切らさないよう、１０℃くらい
の水に約１０日間浸けるのですが、
朝は冷え込み、日中はポカポカ。
温度管理が一苦労。 

雪解けとともに、今年も
白鳥がやって来ました。
いっぱい食べて無事にシ
ベリアへ帰ってね。 


